
22040 LURAGO D’ERBA (COMO) VIA VALLASSINA,15 

TEL. 031699048  : www.ristorantebrambilla.it 
Domenica sera, lunedì e martedì sera aperto su prenotazione 

Pranzo di Natale 2022 

Menu 
Sashimi di fassona e mondeghini di cappone con focaccia di Recco 

Culatello con cotenna e prosciutto di coscia cotta al forno leggermente affumicata 
 

Spada marinato all’arancia con caponata di melanzane 
Burgherino di tonno e gambero con maionese alla soia 

 
Riso carnaroli azienda agricola Fedeli ai funghi porcini, erbette e Bitto Dop 

 
Rotolo di Branzino bottarga e limone con tagliolino di pasta fresca alle zucchine e polpa di granchio 

 
Sorbetto al Braulio 

 
Sella di vitello tartufata con patate rosolate 

 
Panettone artigianale al moscato con uvetta e glassa alle nocciole piemontesi 

Moscato naturale “Theo” 

 
Centrotavola di uva e mandarini 

 
Caffè 

 
Vini selezionati 

 
SPUMANTE EXTRA DRY MILLESIMATO QUADRANTE QUATTRO 

 
CURTEFRANCA LE MARCHESINE 

Salone delle Feste      €.   
Sala giardino e Ristorante    €.   

 

Sconto per gruppi da   8 persone   €. 5.00 
Sconto per gruppi da 14 persone €. 10.00 

———————— 
Bambini 3 -12 anni      €. 30.00 

Disponibile “Menu Bambino” 
 

Caparra €. 20.00 a persona 

Tombolata in compagnia di Max 
1° premio TV LED  e tanti altri premi 



22040 LURAGO D’ERBA (COMO) VIA VALLASSINA,15 

TEL. 031699048  : www.ristorantebrambilla.it 

E-MAIL: info@ristorantebrambilla.it 

 
 

Antipasto 
Prosciutto di Parma 24 mesi Callisto Pelacci 

Bresaola valtellinese, sciatt e Bitto Dop 
 

Salmone affumicato con crostini e burro 
Zuppetta calda di calamari con polenta bianca 

 
Primi piatti 

Spaghettoni con polpa di astice americano, gambero imperiale e pomodorini 
 

Risotto carnaroli azienda Fedeli al porro stufato, bacon e zafferano 
 
 

Secondo piatto 
Filetto di manzo al lardo, salsa funghi, broccoletti e patate croccanti 

 
Dessert 

Coppa crema zabaione tiepida, crumble al cacao, panna montata e fragole 
 
 

Gran Brindisi con “Opera” Metodo Classico 

“Le Marchesine” - Franciacorta  
 

Caffè 
 

Ore 02.00 5.. per la Dea Bendata 
Salame cotto mantovano con lenticchie 

Uva, mandarini 

 
 

Vini selezionati 
 
SPUMANTE EXTRA DRY MILLESIMATO QUADRANTE QUATTRO 
 
CURTEFRANCA LE MARCHESINE 

Caparra €. 30.00 a persona 
 

IBAN  IT71Q  05696  51470  0000  0248  7X50 

Banca popolare di Sondrio 

Salone delle Feste  €.  
Sala Giardino   €.   
Sala Ristorante     €.   

 

Sconto per gruppi di 4 persone €.  2.50 
Sconto per gruppi da 6/8 persone €.  5.00 
Sconto per gruppi da 12/14 persone €. 10.00 

————————— 
Bambini     €.    50.00 


