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La Ristorazione dal 1957 g 7

Pranzo di Natale 2023 e

SEN

. o Inizio ore 12.30
Tombolata in compagnia di Giusy JJ

1° premio TV LED e tanti altri premi 99 J}

Menu
Crudo di Pelacci, salame Mantovano di Consonni, salame cotto
Crescentina al lardo Toscano
Casera Dop
Arancino di riso pomodoro e mozzarella
Insalata russa

Salmone scozzese affumicato con burro e blinis

Maccheroni al torchio con ragu di ossobuco, salsa allo zafferano e gremolada
Risotto carnaroli azienda Fedeli al prosecco, alga spirulina e Tataki di tonno

Cappone nostrano e codino di vitello con patate e cipolle al forno

Sorbetto cremoso al Braulio

Panettone artigianale al moscato con uvetta e glassa alle nocciole piemontesi
Moscato Campe Dhei

Salone delle Feste €

.- . Centrotavola mandarini e datteri
Sala giardino e Ristorante €.

Sconto per gruppi da 8 persone €. 5.00 Caffée
Sconto per gruppi da 14 persone €. 10.00

Vini selezionati

. - SPUMANTE Q2 EXTRA DRY
(Bamﬁzm‘ 3-12 anm (€.30.00 BARDOLINO CLASSICO CANTINE DI NEGRAR
Disponibile “Menu Bambino

Caparra €. 20.00 a persona

Ristorante Brambilla

22040 LURAGO D’ERBA (COMO) VIA VALLASSINA, 15
TEL. 031699048 : www.ristorantebrambilla.it

Domenica sera, lunedi e martedi sera aperto su prenotazione
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Gon II UED@ muman Inizio ore 20:45

Menu:
Entre: Gambero in pasta fillo e Mayo agrodolce

Sy Hﬁ{{' 7/m/'
3 11 3 :

Prosciutto di Parma 24 mesi Callisto Pelacci
Coppa di Parma, salame Mantovano
Torta salata porro e guanciale

Coppa di Gamberi, Salmone affumicato, caprino all’aneto e uova di pesce
Gnocchi di ricotta con Bitto Dop, verza stufata e salvia
Riso carnaroli azienda Fedeli cremoso alla birra con spiedo di gamberi in umido

Fagottino di pasta sfoglia con Filetto di vitello ai funghi porcini,
crauto viola stufato all’aceto frutto della passione

Semifreddo Tiramisu e caramello salato

Gran Brindisi con
“Prosecco di Valdobbiadene Riserva ‘52 Santa Margherita”

Caffe
Salone delle Feste €
Ore 02.00 ..... per la Dea Bendata o
P Sala Giardino €
Salame cotto mantovano con lenticchie Sala Ristorante €
Centro tavola di mandarini e datteri Sconto per gruppi da 6 persone €. 5.00
Sconto per gruppi da 10 persone €. 10.00
Vini selezionati Bambini ﬁno a 12 anni €. 50.00
SPUMANTE Q2 EXTRA DRY
BARDOLINO CLASSICO CANTINE DI NEGRAR Caparra €. 30.00 a persona

IBAN IT71Q 05696 51470 0000 0248 7X50
Banca popolare di Sondrio

Ristorante Brambilla

22040 LURAGO D’ERBA (COMO) VIA VALLASSINA,15
TEL. 031699048 : www.ristorantebrambilla.it
E-MAIL: info@ristorantebrambilla.it



